[qutmannsdorfer]

Flammkuchen aus dem Steinbackofen

Flammkuchen ,Elsasser Art”
mit pikanter Krautercreme, Speckstreifen
und roten Zwiebeln 14 €

Flammkuchen ,Italia“
mit Kirschtomaten, Mozzarellaballchen
und Rucola 15 €

Vorspeisen & Salat

Gerduchertes Fischdreierlei

Geraucherte Lachsrose mit Honig-Senf Dillsauce
Pfeffer-Makrelenfilet mit Meerrettich
Geraucherte Heilbuttrose mit Remoulade 16 €

Roastbeef ,rosa“
mit Remoulade, Zwiebelringen
und Salatbouquet 15 €

Kiba Salatbowle

Quinoa, Babyblattspinat, Bananenchips, Mais,
Ziegenkadse Crumble, Kidneybohnen, Gurke und
Tomaten in fruchtigem Sauerkirschvinaigrette 14 €

Gemischter Beilagen Salat
mit Joghurtdressing oder
Krautervinaigrette 6,50 €

Tapasvariation mit 9 Sorten 35,50 €

= Oliven La Gigante Bella di Daunia
=  Feta mit Serranoschinken

= Tortilla Chips mit Avocado Dip

= Balsamico Champignons

= Gebratene Riesengarnele

= Pikante Chorizos in Rotwein

= Datteln im Speckmantel

= Old Amsterdam mit Quittensenf
= Sardellenfilet in pikanter Sauce

Kase Tapas

= Blauschimmelkasekroketten mit Feigensenf 6 €
= Old Amsterdam mit Quittensenf 9 €
=  Griechischer Fetakdse mit Orangenmarmelade 7 €

Weintipp:

Spatburgunder WeiRherbst Beerenauslese

Burkheimer Winzer, Kaiserstuhl Baden

Aromen von Trockenfriichten, Honig, Mandeln & Rosinen
5c¢l/5,50€ 0,1110,80€ Flasche 0,3751 39,50 €

RESTAURANT

Suppen

Mediterrane Tomatensuppe
mit Serranoschinken-Grissini 8 €

Warnemiinder Fischtopf
Allerlei Schalen-, Krustentiere & Meeresfriichte
in pikanter Briihe mit Gemusestreifen 15 €

Vegetarisch, Fisch & Fleisch

Spaghetti
in Basilikum Pesto geschwenkt, mit Grana Padano
und Balsamico-Kirschtomaten 17 €

Kabeljaufilet
an korniger Senfsauce mit Wurzelgem{sestreifen
und Krauterkartoffeln 27 €

Gebratenes Knurrhahnfilet
an Knoblauchschaum, geschmorter Paprika
und Thymian-Polenta 25 €

Geschmorte Schweinebackchen
in Malzbiersauce mit Mandel-Brokkoli
und Dorrtomaten-Kartoffelpliree 28 €

Gegrilltes Rumpsteak (ca. 250 g)
mit Krauterbutter, Ofenkartoffel mit Sour Cream und
gemischtem Beilagen Salat 35 €

Desserts & Eis

Creme bralée mit frischen Friichten 8 €
Cheese Cake mit frischen Friichten 7 €
Tiramisu mit Schokoladensauce 7 €

Schwedeneisbecher
Vanilleeis auf Apfelmus mit Eierlikor,
Schlagsahne und Schokoladensauce 8,50 €

Haselnussbecher
Haselnusseis & Schokoladeneis mit Sahnehaubchen,
Karamellsauce und Haselnusskerne 9,50 €

Eiskaffee
mit Vanilleeis und Sahne 6,50 €

Eisschokolade
mit Schokoladeneis und Sahne 6,50 €

Eine Kugel Eis 2,50 €



Kalte Tapas

= Oliven La Gigante Bella di Daunia @ 6€
= Getrocknete Tomaten mit Frischkdse 6 €
= Sardellenfilet in pikanter Sauce 6 €

= Réaucherlachs 8 €

= Roastbeef ,rosa“ 7€

= Feta mit Serranoschinken 6 €

»  Geschmorte Paprika @ 5 €

= Balsamico Champignons @ 5€

= Tortilla Chips mit Avocado Dip 6 €

Warme Tapas

= Pikante Chorizos in Rotwein 7 €

= Datteln im Speckmantel 6 €

= Gebratene Riesengarnelen 9 €

= Falafel @ 6€

= Blauschimmelkadsekroketten mit Feigensenf 6 €
= Blumenkohl in Brosel-Mandelbutter 5 €

=  Gebratene Kammmuscheln 9 €

= Thymian-Polenta 5 €

= Gegrilltes Knurrhahnfilet 6 €

Dazu reichen wir:
Aioli, Mojo Rosso & Basilikum Pesto

Gern hdlt der Service eine Karte mit Inhaltstoffen
unserer Produkte fiir Sie bereit.



