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RESTAURANT

Kdsespezialititen

Picandou — mild-cremig - frisch
Téte de Moine — kraftig - frisch
Bio Le Camembert Isigny — leicht herb - aromatisch

Dazu servieren wir Feigensenf, Weinbeeren,
Nisse und Feigennussbrot
100g/15€
Weintipp:
Spatburgunder Weillherbst Beerenauslese

Burkheimer Winzer, Kaiserstuhl Baden
Aromen von Trockenfriichten, Honig, Mandeln, Rosinen.

S5cl €5,50 0,11 €10,80 Flasche 0,375] € 39,50

Flammkuchen aus dem Steinbackofen

Flammkuchen ,,Elsdsser Art“
mit pikanter Krautercreme, Speckstreifen
und roten Zwiebeln

Flammkuchen

mit pikanter Krautercreme,
eingelegten Balsamico-Kirschtomaten
und mariniertem Rucola

Vorspeisen

Hausgebeiztes Lachstatar
an Limonenvinaigrette
auf Kartoffelrosti und Dillschmand

Siilze vom Schweinebackchen
an Babykartoffelsalat
mit eingelegtem Essiggemise

Gemischter Salat 6 €
mit Tomate, Gurke und Joghurtdressing
oder Krautervinaigrette

Suppen

Warnemiinder Fischtopf 12 €

Allerlei Schalen-, Krustentiere und Meeresfriichte
in pikanter Briihe mit Gemusewdrfeln

Mediterrane Tomatensuppe 8 €
mit Basilikumschaum und Mini Brioche

Klare Gefliigelconsommé 8€
mit Zuckerschotenstreifen und Sojasprossen

13 €

13 €

14 €

15 €

Vegetarisch

Pilzlasagne 20 €
mit Krdutersauce, Ziegenkase

und Balsamico-Kirchtomatenragout
Frische Spaghetti 19 €
an Spinatpesto mit Grana Padano

und gerdsteten Pinienkernen

Wahlweise dazu:

Riesengarnelen 5 Stlick 15 €
Gebratene Hahnchenstreifen 100 g 5€
Gebratenes Zanderfilet 100 g 9¢€

Fleisch

Kalbstafelspitz
an Apfel-Meerrettichsauce
auf Wurzelgemiise und Butterkartoffeln

25€

Gegrillte Spanferkel-Karrees 26 €
an Honig-Pfefferjus mit griinem Spargel

und Karotten-Kartoffelpiiree

Fisch

Gebratenes Zanderfilet 24 €
an Thymianschaum auf Orangen-Zucchinigemiise
mit warmem Couscous-Salat

Kabeljaufilet 24 €
mit Senfkruste -im Ofen gegart-

an Speck-Kartoffelplatzchen und Gurkensalat
Desserts

Karamellmousse 9€
mit Kokosnusscrumble und Blaubeershot

Helles Schokokiichlein 9€

mit Rhabarbergritze und Pistazieneis

SPEISENKARTE

Warme Tapas 5€

Gebratene Riesengarnelen in Aioli
Griunschalenmuscheln in Krauterbutter

Chorizo in Rotwein

Rinderhackballchen in Tomatensalsa

Gebratene Champignons mit Knoblauchdip
Gebratene Spanferkelspitzen in Tomatenragout
Gebackene Kabeljaukroketten mit Triffelmayonnaise

Lammfilet in Rosmarindl

Gegrillter Halloumi mit Spinatpesto

Tablett mit 3 Sorten lhrer Wahl 14 €
6 Sorten lhrer Wahl 26 €
9 Sorten lhrer Wahl 37 €

Kalte Tapas 4€

Schmorpaprika in Olivendl
Balsamicozwiebeln

Mammutoliven mit Stein

Feta mit Serranoschinken

Hausgebeizter Lachs in Gravedsauce
Peppercaps gefillt mit Frischkase
Eingelegte Sardinen

Chili Tortilla Chips mit Guacamole
Karamellisierter Ziegenkdse mit Feigensenf

Tablett mit 3 Sorten lhrer Wahl 11 €
6 Sorten lhrer Wahl 20 €
9 Sorten lhrer Wahl 28 €

g Gern hdlt der Service eine Karte mit Inhaltstoffen

unserer Produkte fiir Sie bereit.

Kuchen

Kuchen & Geback
Tagesangebot

von der Familien-Konditorei Komander
aus Grammentin

Bitte fragen Sie den Service

Eis
Schwedeneisbecher 8 €

Zwei Kugeln Vanilleeis auf Apfelmus, mit Eierlikor,
Sahne und Schokoladensauce

Fruchtbombe 9 €
Je eine Kugel Amarena Kirscheis, Erdbeereis und
Zitroneneis mit Sahne und Friichten

Ostsee-Nusskracher 9¢€
Zwei Kugeln Walnusseis, eine Kugel Haselnusseis,
mit Sahne, Karamellsauce und Nissen

Erdbeereisbecher 9€
Zwei Kugeln Vanilleeis mit marinierten Erdbeeren,
Sahne und Schokoladenraspeln

Eiskaffee oder Eisschokolade
mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne

Eissorten pro Kugel  2€

Vanille
Schokolade
Amarena Kirsche
Zitronensorbet
Walnuss
Haselnuss
Erdbeere
Pistazie
Stracciatella



	Flammkuchen aus dem Steinbackofen

