RESTAURANT

STRAND12

& Kaffeerosterei

Vorspeisen, Salate & Suppen

Rindercarpaccio

mit Traffelmayonnaise,

marinierten Champignons, Rucola
und gehobeltem Grana Padano 15 €

Ideal zum Teilen
Strauchtomate und Biiffelmozzarella
mit Rucola Pesto und Balsamico Glacé 14 €

Gegrillte Kamm- und Griinschalmuschel
mit GarnelenspieBen auf Linsen-
Wurzelgemusesalat mit Anisvinaigrette 16 €

Karamellisierter Ziegenfrischkdse

auf gelbe Bete-Radieschen Carpaccio mit
fruchtigem Marillen Essig

und Wasabi Erbsen 13 €

Orientalische Salatbowle C\D

Couscous, Avocado, Tomaten, Junglauch,
Kidneybohnen, Kichererbsen, Gurke und Mais
mit Minz-Petersilien-Sojajoghurt

mit hausgebeizten Lachswiirfeln 18 €
vegan 12 €

Caesar Salat

Rémersalat in Caesar Dressing
mit Parmesanspanen

und Knoblauch Croutons 11 €

Warnemiinder Fischtopf
Allerlei Schalen-, Krustentiere & Meeresfrichte
in pikanter Brilhe mit Gemusestreifen 15 €

Mediterrane Tomatensuppe
mit getrockneten Triffelsalamichips
und Safranschaum 9 €

Kokos-Maissuppe
mit Teriyaki Glacé und Popcorn 8 €

Fisch, Fleisch & Vegetarisch

Gebackenes Rotbarschfilet (ca. 200g)
mit Blumenkohl ,Polnische Art"”
und Rostkaroffeln 25 €

Gebratenes Zanderfilet
mit Gurken-Mango Gemuse in Sweet Chilirahmsauce
und SuBkartoffelplree 26 €

Gebratene Scholle ,Finkenwerder Art” (ca. 5009)
mit Petersilienkartoffeln und Gurkensalat 27 €

Gegrillte Putenleber

mit Pankobrosel,

flambiertem Apfel-Zwiebelgemuse
und Schmand-Kartoffelstampf 24 €

Gegrilltes Steak vom Kdnguru
an Maniok-Zuckerschotenragout
und Kokosrisotto 29 €

Steak au four
Schweinesteak mit Wirzfleisch und Kase tiberbacken,
dazu Pommes frites und Bohnensalat 26 €

Spaghetti

in Basilikumpesto geschwenkt,

mit Grana Padano, eingelegten Kirschtomaten
und gebackenem Rucola 17 €

Risotto a la Milanese
mit sautierten Artischocken
und Gemuse-Kottbullar 19 €

KASEMANUFAKTUR
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auf wildkrautersalat mit Sauerkirschvinaigrette
und Grissini Stangen 19 €

Gegrillter ,Moorkése Gartenkrauter”

Wahlweise dazu:

Riesengarnelen 5 Stlick 15 €
Poulardenbruststreifen 100g 6 €

Wir halten eine Karte mit Inhaltstoffen unserer Produkte fiir Sie bereit.



Dessert & Eis

Creme Bralée
mit Melonenragout und Zitronensorbet 9 €

Holunderbliitenparfait
mit Blutenzucker und Stachelbeerragout 8 €

Minz-Panna Cotta
mit marinierten Erdbeeren und einer Kugel
Schokoladeneis 9 €

Schwedeneisbecher
Vanilleeis auf Apfelmus, mit Eierlikor,
Schlagsahne und Schokoladensauce 8,50 €

Haselnussbecher

Haselnusseis und Schokoladeneis mit
Sahnehdubchen, Karamellsauce und
Haselnusskernen 9,50 €

Erdbeerbecher

Vanilleeis mit marinierten Erdbeeren,
Sahnehdubchen, Erdbeersauce und
Schokoladenraspeln 9,50 €

Eiskaffee
mit Vanilleeis und Sahne 6,50 €

Ostseevitamintraum
Mango-Maracujanektar mit Ananassorbet
und Sahne, fruchtig garniert 8,50 €

Eisschokolade
mit Schokoladeneis und Sahne 6,50 €

Eine Kugel Eis 2,50 €
unsere Sorten

Vanilleeis
Stracciatella Eis
Schokoladeneis
Zitronensorbet

Erdbeereis
Ananassorbet @

Haselnusseis
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Kadsevariation aus der

Diese Produkte werden traditionell von Hand gefertigt.

Der Seekdse alt

Ein rotgeschmierter Hartkase, 12 Monate gereift.
Unser kraftigster Kuhmilchkase mit sehr wirzigem
intensivem Geschmack.

Die Meckerecke
Ein ca. 3 Monate gereifter Ziegenschnittkase.
Herrlich cremig und charaktervoll im Geschmack.

Der Scheunenkase alt
Klassisch, zarter und milder Kuhmilchschnittkase.
8 Wochen gereift, cremig und aromatisch.

ca.100g 15€

Dazu servieren wir Feigensenf, Quittenmarmelade,
Orangenmarmelade, Weinbeeren, Nisse &
Feigennussbrot.

Wein Tipp

Riesling Auslese Scharlachberg 2019,
Prinz Salm

Exotisches Bouquet tropischer Frichte. Am Gaumen
Rose, kandiertes Obst und saftig-fleischige Exotik.
Ausladende SdBe im Finale.

5cl 7,50 € 0,11 13,80 € FL. 0,751 49,50 €

Kuchen, Torten & Geback
Tagesangebot

von der Familienkonditorei Komander
in Grammentin
Bitte fragen Sie den Service.

Wir halten eine Karte mit Inhaltstoffen unserer Produkte fir Sie bereit.



